[talienische Delikatessen

(Carviing- S/ eials
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Antipasti-Platte ()

Cocktail Oliven, gegrillte Artischokenherzen,

~ " sardinenfilet mit Zitrone mariniert,

sonnengereifte getrocknete Tomaten und
Pilze.

o ko0 4 Pers. Vollmahlzeit

! 6-7 Pers. Apéro 57,00 Fr.

Gemiise-Platte mit (V)
hausgemachter Dip-Creme

. Verschiedene rohe Gemusestuicke, zum
¥ Beispiel (Karotten, Gurken, Tomaten,
Sellerie, Paprika)

6-7 Pers. 56,00 Fr.
9-10 Pers. 79,00 Fr.

Kase-Platte ()

-~ Frische und reife Kasesorten, typisch fur die
. italienische Tradition.
Pecorino - Parmigiano - Provola

= Vorspeisen inklusive

4-5 Pers. 1000 g 49,00 Fr.

6-7 Pers. 1400 g 68,00 Fr.



. Kleine gemischte Platte

B

Verschiedene Aufschnitt und Kasesorten,
typisch fur die italienische Tradition.
Vorspeisen inklusive

4-5 Pers. Vollmahlzeit
. 6-7 Pers. Apéro 56,00 Fr.

Medium gemischte Platte

Verschiedene Aufschnitt und Kasesorten,
typisch fir die italienische Tradition.
Vorspeisen inklusive

g 5-6 Pers. Vollmahlzeit
. 7-8 Pers. Apéro 67,00 Fr.

Grosse gemischte Platte

Verschiedene Aufschnitt und Kasesorten,
| typisch fur die italienische Tradition.
. Vorspeisen inklusive

¢ 7-8 Pers. Vollmahlzeit
2 9-10 Pers. Apéro 79,00 Fr.




Aufschnitt und Kasesorten lhrer Wahl und
~ in der gewuinschten Menge.

v 1Kg 75,00 Fr.

Frisches Brot vom Beck in
Scheiben ()

10 Pers. 10,00 Fr.

Focaccia (V)

Ligure (nur mit Olio EVO) oder Rosmarin

6 Pers. 18,00 Fr.



s Focaccia (V)

Cherry Tomaten und Oliven

6 Pers. 20,00 Fr.

Arancini / Reiskugel

Mit Bolognese & Mozzarella / Aubergine
Mozzarella.

Super 1 Stk
Mindestens 5 stk 5, 50 Fr.

Mignon 40-50 Stk 30,00 Fr.

Partybrotli (v

1Stk 0,80 Fr.



Rustici Salzgeback

gemischt
Ca.3 Stk pro Pers.

Mindestens 10 Pers.

1 Pers. 1,90 Fr.

Pizzette pomodoro e
mozzarella (V)

o 2 stk pro Pers.

i Mindestens 10 Pers.

1 Pers. 3,90 Fr.

Focaccia

Mit verschiedenem Aufschnitt, Kdse oder
- flr unsere Vegetarier mit Gemuse.

5-6 Pers.

Mortadella 18,00 Fr.
Caprese 20,00 Fr.
Mit verschiedene 22,00 Fr.

aufschnitte, kase und...



Pinsa Romana
1 Stk

Margherita: Tomaten, @ 16,00 Fr.

Mozzarella, Basilikum

Diavola: Tomaten, Nduja,

Mozzarella / Tomaten 18 OO FI"

Scharfe Salami, Mozzarella

Prosciutto: Tomaten,
Mozzarella, Prosciutto 18100 FI‘.

Vegi: Tomaten, @ 18,00 FI’.

Mozzarella, Gemuse

Mortadella: Mortadella,
Burrata, Pistazien-Pesto 22'00 Fr’

Bocconcini di Pane

Mit unserem Aufschnitt und Kase
oder fir unsere Vegetarier mit Gemuse.

Mindestens 10 Stk

1Stk 2,20 Fr.



Meterbrote (V)

~  Mit unserem Aufschnitt und Kase
_oder fur unsere Vegetarier mit Gemuse

1Stk 59,00 Fr.
1/2 40,00 Fr.

Fleischballchen mit
Tomatensauce und Brot
(Polpette al sugo)

6 Stk 14,00 Fr.

Salsiccia (Schweinwurst)
. mit Tomatensauce und
i Brot

2 Stk 14,00 Fr.



Lasagne

Ein traditionelles italienisches Gericht, das
aus Schichten von Lasagneblattern besteht,
die abwechselnd mit Hackfleischragout und
Béchamelsauce belegt und dann mit Kase
Uberbacken werden.

Mindestens 6 Portion

pro Portion 14,00 Fr.

Pasta Penne
* Bolognese (Hackfleisch und Tomatensauce)
« Napoli (Tomatensauce und Basilikum) )

« Ragu di salsiccia (Schweinefleisch Salsiccia
und Tomatensauce)

* Pesto alla genovese (Basilikum, Pinienkerne
und Parmesan) )

pro Portion 12,00 Fr.

Spadellata di Pasta

Ein Klassiker der Tradition, der direkt vor dem
Servieren fur Sie zubereitet wird, um hdchste
Qualitat zu garantieren. Die Pasta wird in der
Pfanne geschwenkt und verfeinert, sodass die
Aromen und jede einzelne Zutat perfekt zur
Geltung kommen.

(Bolognese, Napoli und pesto Genovese)

pro Person 20,00 Fr.
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Spiesse (V)

| Mit Mozzarella, Cherrytomaten und

Basilikum.

~ ab 20 Stk 1,90 Fr. pr st.

Zizzona di Battipaglia (v

Buffel Mozzarella ab 1 kg bis 3 kg.

8-10 Pers. 1 Kg 29,00 Fr.

Figliata di Bufala ()

Mit kleinen Mozzis geflillte Mozzarella
ab 1 kg bis 3 kg.

8-10 Pers. 1 Kg 30,00 Fr.

11



Bigne vari gusti
(verschiedene Sorten)

1Stk 2,00 Fr.

Sfogliatella Napoletana

Mignon 1 Stk 2,00 Fr.

Super 1 Stk 4,50 Fr.

. Torte Italiane

-~ (Italienische Kuchen)

Preis auf Anfrage
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Cannolo Siciliano
Mit Schafsricotta gefuillt.

Mignon 1 Stk 2,00 Fr.

Super 1 Stk 4,50 Fr.

Baba

Weiches und saftiges Dessert, typisch fur
die neapolitanische Konditorei, bekannt
daflr, dass es in Rumsirup eingeweicht
wird.

Mignon 1 Stk 2,00 Fr.
Super 1 Stk 4,50 Fr.
Tiramisu

Traditionsgemass werden in Kaffee getrank-
te Loffelbiskuits abwechselnd mit Schichten
einer Creme auf Basis von Mascarpone,
Eiern und Zucker serviert. Anschliessend
wird alles mit bitterem Kakao bestaubit.

1 Glas 5,00 Fr.
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ANGEBOT RUSTICO

« Kleine Pizzette Margherita

« Rusti (Salzgeback gemischt)

« Calzone pomodoro e mozzarella

« Arancini Siciliani mignon (Reiskugel mit Bolognese oder gemischt)
 Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und mit Rosmarin

« Frittatina di Spaghetti

1 Person 15,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT VEGETARISCH

« Gemuse-Platte mit Cremedip

« Cocktail Oliven, gegrillte Artischokenherzen, sonnengereifte getrocknete
Tomaten

* Brot

1 Person 10,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 1

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Cocktail Oliven, gegrillte Artischokenherzen, sonnengereifte getrocknete
Tomaten

* Brot

1 Person 10'00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 2

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Cocktail Oliven, gegrillte Artischokenherzen, sonnengereifte getrocknete
Tomaten

 Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und Ligure

* Spiess mit Mozzarella, Cherrytomaten und Basilikum

* Brot

1 Person 16,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 3

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Cocktail Oliven, gegrillte Artischokenherzen, sonnengereifte getrocknete
Tomaten

 Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und Ligure

« Focaccia mit unserem Aufschnitt und Kase oder fiir unsere Vegetarier mit
Gemuse

* Spiess mit Mozzarella, Cherrytomaten und Basilikum

« Rustici (Salzgeback gemischt)

* Brot

« 1 Stk Cannolo Siciliano, Baba oder Bigne mignon

1 Person 25,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 4

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Parmesansttickli garniert mit Trauben und Baumnussen

« Cocktail Oliven mit Paprika, Knoblauch, Karotten und frischer Petersilie
eingelegt

« Sonnengereifte getrocknete Tomaten

« Artischockenherzen in Olivendl mit frischer Minze

 Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und mit Rosmarin

« Zizzona di Bufala (Grosse Biffel mozzarella ab 1kg)

« Arancini Siciliani mignon (Reiskugel mit Bolognese oder gemischt)

* Spiess mit Mozzarella, Cherrytomaten und Basilikum

« Rustici (salzgeback gemischt)

» Brot

1 Person 29'00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 5

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Parmesanstuickli garniert mit Trauben und Baumnussen

« Cocktail Oliven mit Paprika, Knoblauch, Karotten und frischer Petersilie
eingelegt

« Sonnengereifte getrocknete Tomaten

« Artischockenherzen in Olivendl mit frischer Minze

* Peperoni, Aubergine und Zucchini vom Grill alla Siciliana

« Caponata Siciliana (Auberginen, Zwiebeln, griine Oliven, Kapern, Tomaten,
Rosinen...)

 Bruschette mit verschieden Gemuse-Pate (GemUse Brotaufstrich)

 Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und mit Rosmarin

« Zizzona di Bufala (Grosse Blffel mozzarella ab 1kg)

« Reissalat mit Gemuse Shot

« Hausgemachte Cremedips mit Gemusesticks Shot

* Brot

e Dessert

1 Person 32’00 Fr

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 6

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Parmesanstuckli garniert mit Trauben und Baumnussen

« Cocktail Oliven mit Paprika, Knoblauch, Karotten und frischer Petersilie
eingelegt

« Sonnengereifte getrocknete Tomaten

« Artischockenherzen in Olivendl mit frischer Minze

* Peperoni, Aubergine und Zucchini vom Grill alla Siciliana

« Caponata Siciliana ( Auberginen, Zwiebeln, grtine Oliven, Kapern, Tomaten,
Rosinen...)

« Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und mit Rosmarin

 Bruschette mit verschiedenen Gemiuise-Pate (Gemuise Brotaufstrich)

« Zizzona di Bufala (Grosse Buffel mozzarella ab 1kg)

« Fleischballchen mit Tomatensauce

« Arancini Siciliani mignon (Reiskugel mit Bolognese oder gemischt)

* Pizzette Margherita

* Brot

1 Person 35’00 Fr

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 7

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Parmesanstuickli garniert mit Trauben und Baumnussen

« Cocktail Oliven mit Paprika, Knoblauch, Karotten und frischer Petersilie
eingelegt

« Sonnengereifte getrocknete Tomaten

« Artischockenherzen in Olivendl mit frischer Minze

* Peperoni, Aubergine und Zuchetti vom Grill alla Siciliana

« Caponata Siciliana (Auberginen, Zwiebeln, grine Oliven, Kapern, Tomaten,
Rosinen...)

« Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und mit Rosmarin

 Bruschette mit verschiedenen GemiUise-Pate (Gemiise Brotaufstrich)

« Zizzona di Bufala (Grosse Buffel mozzarella ab 1kg)

« Arancini Siciliani mignon (Reiskugel mit Bolognese oder gemischt)

* Brot

« Grlner Salat mit franzdsischer / italienischer Salatsauce

« Grill (Salsiccia im Brotchen mit Zwiebel, Peperoni und Salat Fillung)

1 Person 40,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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ANGEBOT 8

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Parmesansttickli garniert mit Trauben und Baumnussen

« Cocktail Oliven mit Paprika, Knoblauch, Karotten und frischer Petersilie
eingelegt

« Sonnengereifte getrocknete Tomaten

« Artischockenherzen in Olivendl mit frischer Minze

« Peperoni, Aubergine und Zucchini vom Grill alla Siciliana

« Caponata Siciliana (Auberginen, Zwiebeln, griine Oliven, Kapern, Tomaten,
Rosinen...)

 Focaccia mit Cherrytomaten, Oliven und mit Rosmarin

 Bruschette mit verschiedenen Gemiuise-Pate (Gemiise Brotaufstrich)

« Zizzona di Bufala (Grosse Buffel mozzarella ab 1kg)

« Arancini Siciliani mignon (Reiskugel mit Bolognese oder gemischt)

* Brot

 Grlner Salat mit franzosischer / italienischer Salatsauce

* Grill (Schwein, Poulet, Lamm und Rind)

1 Person 42,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. 2 070 LT
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ANGEBOT 9

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Cocktail Oliven, gegrillte Artischokenherzen, sonnengereifte getrocknete
Tomaten, Pilze und Sardellenfilet...

« Lasagna tradizionale mit Bolognese

« Gruner Salat mit franzdsischer / italienischer Salatsauce

* Brot

1 Person 30'00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. + 2,6% MWST
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ANGEBOT 10

« Verschiedene Aufschnitte werden auf der Platte gelegt

« Verschiedene Kasesorten werden auf der Platte gelegt

« Cocktail Oliven, gegrillte Artischokenherzen, sonnengereifte getrocknete
Tomaten, Pilze und Sardellenfilet...

» Lasagna tradizionale mit Bolognese

« Rinds-Brasato mit Rosmarinkartoffeln oder Gemuse

* Griner Salat mit franzosischer / italienischer Salatsauce

* Brot

1 Person 50'00 Fr

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. + 2,6% MWST
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GRILL 1

Panino con Salsiccia mit Rostzwiebeln,
gegrillten Peperoni, Tomaten und Salat

pro Stk 10,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. + 2,6% MWST

GRILL 2

« Panino con Salsiccia mit Rostzwiebeln,
gegrillten Peperoni, Tomaten und Salat

 \erschiedene Salate vom Buffet

1 Person 16,00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST
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GRILL 3

 Panino con Salsiccia mit Rostzwiebeln,
gegrillten Peperoni, Tomaten und Salat
1 Stk pro Pers.

« Verschiedene Aufschnitte, Kasesorten,
Cocktail Oliven, gegrillte
Artischokenherzen, sonnengereifte
getrocknete Tomaten werden auf der
Platte gelegt

* Brot

« \Verschiedene Salate vom Buffet

1 Person 25'00 Fr.

nach Wunsch + 2 bis 5 Fr. Dessert pro Pers. +2,6% MWST

GRILL 4

GRILL ASSORTIERT zum Beispiel (Salsiccia,
Schweinesteak, Poulet...)

1 Person ab 18,00 Fr.

Verschiedene Salate vom Buffet

1 Person 6,00 Fr.
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lhr konnt entscheiden was fir ein Fleisch wir grillieren sollen.

Folgendes ist verfiigbar:
 Rindssteak

» Schweinssteak

« Lammkoteletts

* Grillspeck

* Poulet-Spiessli

« Lamspiessli
 Pouletschenkelsteak ohne knochen
« Salsiccia

« Salsiccia piccante

* Bratwurst

BEILAGEN

« Kartoffelgratin 5,00 Fr.

- Kartoffelstock 5,00 Fr.

« Rosmarinkartoffeln 5,00 Fr.

« Kartoffelsalat 19,00 Fr. / Kg

- Salat vom Buffet 6,00 Fr. / Person

BRATEN

» Brasato 20,00 Fr. / Person

« Schweinshalsbraten 20,00 Fr. / Person

« Aargauerbraten Hals oder Schulter 25,00 Fr. / Person

« Kalbsbraten Hals 22,00 Fr. / Person

« Kalbsbraten Schulter 25,00 Fr. / Person
 Rindsschmorbraten Brasato 22,00 Fr. / Person

« Roastbeef rosa gebraten 24,00 Fr. / Person

« Spanferkel (ab 20 Personen) saftig gebraten Tagespreis
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GETRANKE

« Mineralwasser 50 cl mit oder ohne Kohlensaure 3,00 Fr.
« Mineralwasser 1,5 Liter mit oder ohne Kohlensaure 5,00 Fr.

« Cola, Fanta... pro Liter assortiert 5,50 Fr.

e Bier 33 cl (Moretti, Peroni, Messina, Ichnusa) 4,00 Fr.

« Bier 50 cl Feldschlossen 5,00 Fr.

« Sizilianische Getranke ohne Alkohol 4,00 Fr.

» Orangenjus 6,00 Fr.
* Liqueurs assortiert 2,00 Fr.

* Fruchtbowle mit alkohol (pro Liter) 19,50 Fr.
* Fruchtbowle ohne alkohol (pro Liter) 17,50 Fr.
Andere Getranke nach Absprache und Vorbestellung maglich.

WEIN

Rot
Antica Osteria

Paololeo - Primitivo di Manduria
Donnafugata - Nero d'Avola
Tenuta Sant'Antonio - Ripasso
Donnafugata - Frappato

Rosé
Scaia - Rosato

Weiss

Antica Osteria

Scaia

Donnafugata - Lighea

Prosecco

Zago - Rosé

Collinaris - Valdobbiadene
Ferghettina - Franciacorta

75 cl
151
75 cl
75 cl
75 cl
75 cl

75 cl

75 cl
75 cl
75 cl

75 cl
75 cl
75 cl

15,00 Fr.
25,00 Fr.
22,00 Fr.
28,00 Fr.
25,00 Fr.
26,00 Fr.

20,00 Fr.

15,00 Fr.
20,00 Fr.
25,00 Fr.

28,00 Fr.
28,00 Fr.
48,00 Fr.
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Einweggeschirr: 2 Teller, 1 Gabel, 1 Messer, weisse Servietten und 2 Becher
2,50 Fr. pro Person

Gerne sind wir mit qualifiziertem Personal vor Ort. Sie werden von unseren
Mitarbeiter/Innen aufmerksam und kompetent betreut.
Pro Personaleinheit und Stunde 49,00 Fr. + 8,1% MWST.

Als Arbeitszeit gelten die An- und Ruckreise zum und vom Arbeitsort
(ab bzw.nach Erlinsbach) sowie die Bereitstellungs- und Aufraumarbeiten
vor Ort.

Ob Geburtstag oder Firmenfeier, gerne stellen wir Ihnen ein
abwechslungsreiches Buffet zusammen.
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Suchen Sie nach einer einzigartigen Moglichkeit,
lhren Anlass unvergesslich zu machen?

Wir bieten nicht nur einen hochwertigen Catering-Service an,
sondern kreieren auch beispielsweise Ballongirlanden,
um eine bezaubernde Atmosphare zu schaffen.

Kontaktieren Sie uns, um herauszufinden, wie wir lhren
besonderen Anlass mit unseren Ballonarrangements
und unserem Catering-Service in einen magischen
Moment verwandeln kénnen.
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DELIZIR
B OSAPORT

Italienische Delikatessen

WAFILE DELIZIE 2 SAPOR

Kontaktiere uns fur ein individuelles Angebot
und dies ganz nach deinen Beddrfnissen.

Dorfplatz, 4 - 5015 Erlinsbach

+4176 330 23 39

info@deliziesaporidalaura.ch

www.deliziesaporidalaura.ch



